Zweigelt 2015
Sudburgenland

Rebsorte: Zweigelt

Qualitat: Qualitatswein

Trinkreife: 2017

Analyse:

Restzucker: 2,0g/l

Saure: 5,3 g/l

Alkohol: 13,0 %vol

Entwicklungspotential: ~ bis 2020

Herkunft: Csaterberg, Stidburgenland

Lage: Boden von Opalgestein und
Serpentinkonglomeraten

Alter der Rebstécke: 15 Jahre

Kellertechnik:

Flaschenverschluf3:
Weinbeschreibung:

Trinkempfehlung:

Speisenempfehlungen:

Maischegarung im Stahltank, Pressung nach
zehn Tagen, biologischer S&dureabbau im
Stahltank, acht Monate im grofRen Holzfass
vor Fillung auf Flasche.

Drehverschluf

Dunkles Rubingranat. In der Nase reife
Kirschen, Heidelbeere und Preiselbeere. Am
Gaumen elegant und trinkanimierend, mild,
vollmundig.

Ideale Trinktemperatur sind 16 — 18 °C.
Schinken- und Kaseplatten,  vielerlei
gebratenen oder gekochten Fleischspeisen
von Rind, Schwein oder Wild, sowie typischen
Osterreichischen Nachspeisen wie

- SUDBURGENIAN Kaiserschmarrn, Kirschenknoédel oder
‘ Sachertorte.

FRZEUGERABFULLUNC
Auszeichnungen: AWC Vienna 2012 - Silbermedaille
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