ﬁ

£

! -\

Rebsorte:

Qualitat:
Trinkreife:
Analyse:
Restzucker:
Saure:
Alkohol:

Entwicklungspotential:

Herkunft:
Lage:

Alter der Rebstocke:
Kellertechnik:

Flaschenverschluf3:
Weinbeschreibung:

Trinkempfehlung:

Speisenempfehlungen:

Alte Rebe Gemischter Satz 2017
S¢ dburgenland

Griner Veltliner (60%), Welschriesling (30%)
Samling(10%)

Qualitatswein

2018

1,8 g/l

6,3 g/l

12,5%vol.

bis 2022

Csaterberg, Stidburgenland

Boden von Opalgestein und
Serpentinkonglomeraten.

35-40 Jahre

Handische Lese Mitte September 2012, 12
Stunden Maischestandzeit, danach 12 Stunden
klaren durch Entschleimen und
temperaturkontrollierte Vergarung im
Edelstahltank. Abfiillung auf Flasche In Februar
2013

Drehverschluf

Junger, erfrischender WeiBwein, Steinobst und
Zitrone. Im Geschmack 6ffnen sich die
charakteristischen Merkmale der drei
Rebsorten zu einer fruchtigen Komposition.
Weich und zart mit feiner Sdure unterlegt.
Guter Trinkfluss.

Gekihlt servieren bei 9-11 °C

Als Aperitif und vielschichtiger
Speisenbegleiter geeignet. Hervorragend zu
Vor- und Hauptspeisen von Lachs, heimischen
Forellen, Saibling oder Hecht.
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